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BEZPECNOST VYROBKOV Z BAMBUSU

V obdobi rokov 2016 - 2017 bol regiondlnymi tradmi verejného zdravotnictva v SR
realizovany projekt zamerany na kontrolu bezpec¢nosti vyrobkov zbambusu uréenych na
priamy styk s potravinami vo vztahu k migracii formaldehydu resp. melaminu a d’alSich
kontaminantov vyplyvajicich z materidlového zloZenia a kontrola spravneho oznacovania
v stilade s poziadavkami nariadenia EP arady ¢ 1935/2004. Gestorom projektu bol Urad
verejného zdravotnictva a Regiondlny urad verejného zdravotnictva so sidlom v Poprade,
NRC pre obaly a predmety prichadzajiuce do styku s potravinami.

Poziadavky na materiialy a predmety urcené na styk s potravinami

Materialy a predmety ur¢ené na styk s potravinami musia byt’ zdravotne bezpecné a nesmu
byt zdrojom latok kontaminujicich potraviny. Vo vSeobecnosti sa dd predpokladat, ze
vyberom vhodnych vstupnych surovin a pridavnych latok, dodrziavanim poziadaviek spravnej
vyrobnej praxe, dodrziavanim podmienok aplikécie v zavislosti od typu materidlu (teplota,
¢as, typ potraviny, pomer objemu potraviny a sty¢nd plocha), prepravy a skladovania sa
vytvori predpoklad na bezpecny materidl/predmet atym sa eliminuje riziko migracie
Skodlivych latok do potravin.

V sucasnej dobe narasta pouzivanie bambusu pri vyrobe materidlov a predmetov ur¢enych
na priamy styk s réznymi typmi potravin. Bambus ako taky je prirodny material avSak na
dosiahnutie vhodnych vlastnosti sa stmeluje fenol-formaldehydovymi zivicami a réznymi
aditivami a adhezivami, z ktorych mézu migrovat’ kontaminanty ako formadehyd a melamin.
Problematické je aj legislativne zaradenie tychto vyrobkov. Bambus nespada pod nariadenie
EK (EU) ¢&. 10/2011 o plastovych materidloch a predmetoch av$ak prave pouZivanie roznych
zivic a adheziv spdsobuje, ze na dany materidl sa maju uplatnovat poziadavky tohto
nariadenia.

Vyznam realizacie projektu

Na trhu EU sa stale objavujii nové inovativne vyrobky, z ktorych hrozi migracia uréitych
latok. Jednym z tychto novych typov vyrobkov su aj bambusové vyrobky, ktoré nahradzaju
tradicné melaminové kuchynské pomodcky aich vyskyt na trhu sa zvySuje. Bambusové
vyrobky st vyrabané z vlakien ziskanych zo stromov Bambusa balcooa a Bamusa vulgaris ale
na dosiahnutie primeranych mechanickych vlastnosti su tieto vldkna spajané fenol-
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formaldehydovymi zivicami resp. lepidlami na baze formaldehydu. U spotrebitelov nazov
,bambusovy vyrobok® indikuje vyrobok, ktory je z prirodného materidlu av§ak kontaminacia
potravin formaldehydom resp. melaminom je porovnatelnd s tradicnymi plastovymi
vyrobkami na baze melaminu.

Obrazok 1 Priklady vyrobkov z bambusu

BfR v roku 2015 informovala na zasadnuti EURL pre FCM o kontrolnych aktivitach nad
touto komoditou vyrobkov. Testovanych bolo 19 vyrobkov z bambusu v ukazovateloch :
formaldehyd a melamin. Podmienky testovania boli 2 h, 70°C pricom ako potravinovy
simulator bola pouzitd 3% kys. octova. Z 19 vyrobkov bolo 7 vyrobkov nevyhovujicich
zdovodu migracie melaminu a3 vyrobky boli nevyhovujice zddévodu migracie
formaldehydu.

CA14188245 14048971

Obrazok 2 Priklady vyrobkov, ktoré boli testované v BfR

Formaldehyd

Melaminové zivice sa skladaji z monomérov melaminu a formaldehydu. Melamin a
formaldehyd st chemické zli€eniny, ktoré dodavaji materidlom pevnost’. PouZivaji sa na
vyrobu kuchynskych pomoécok ako st napr. melaminové taniere, misky, pribory a i. Pri
teplotach vyssich ako 70°C sa m6zu melamin a formaldehyd zacat’ uvolfiovat z materidlov
uréenych na styk s potravinami a nasledne migrovat’ do potravin.

)

Obrazok 3 Melaminové kuchynské pomocky

Nariadenie Komisie (EU) & 10/2011 zo 14. januira 2011 o plastovych materidloch a
predmetoch ur¢enych na styk s potravinami a jeho dodatkov definuje pouzitie formaldehydu
na vyrobu plastov pri¢om je na zéklade hodnotenia rizika stanoveny Specificky migra¢ny limit
15 mg/kg potraviny alebo potravinového simulatora (tabulka 1).
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TabuPka 1 Specifikacia pouzitia formaldehydu v plastoch (Nariadenie EU ¢&. 10/2011)

Cislo | Ref.&. | Cislo CAS Nazov latky Pouzitie | Pouzitie ako SML Obmedzenia a
FCM ako monomér alebo ina (mg/kg) | Specifikacie
prisada vychodiskova latka
alebo alebo makromolekula
pomocna ziskana
latka pri z mikrobialnej
vyrobe fermentacie
polymérov
98 17260 | 0000050-00-0 | formaldehyd 4no ano 15 -
54880

Melamin (triamino-triazin C3NgHg),

Melamin (1,3,5-triazin-2,4,6-triamin) je chemicka organicka latka vyrobena z mocoviny
za tepla a tlaku. Reakciou s formaldehydom vznikd melamin-formaldehydova Zivica v praxi
nazyvand ,melamin“. Pouziva sa pri vyrobe materidlov a predmetov uréenych na styk s
potravinami konkrétne na vyrobu kuchynskych pomécok a riadov, do ktorych moéze ale
migrovat. Tiez sa pouziva pri vyrobe laminatov, lepidiel a naterov. Kuchynské pomocky
vyrobené z melaminu st vel'mi odolné, maju vyborné povrchové vlastnosti, st chemicky
stale, transparentné, umoznuju vynikajici vzhl'ad povrchu a su aj lacné. Jeho nevyhodou je,
ze pri vysokych teplotach méze dochadzat’ k migracii melaminu a formaldehydu z materidlov
a predmetov urenych na styk s potravinami do kyslych potravin.

Melamin je obzvlast' nebezpecna latka pre 'udské zdravie. Jej nebezpecenstvo spociva v
tom, ze moze v mocovom systéme tvorit kamene a to moze viest’ az k akutnemu zlyhaniu
oblic¢iek a smrti. Tiez spdsobuje chronicky zapal oblic¢iek a karcindbm mocového mechtra.
EFSA v roku 2010 stanovila tolerovatelny denny prijem melaminu na 0,2 mg.kg”'. Podla
vyskumu Ustavu pre hodnotenie rizik Spolkovej republiky Nemecko (BFR) dochadza k
poruseniu tohto limitu pri zahrievani kuchynskych pomocok vyrobenych z melaminu pri
teplotach do 70°C. Preto odporucajui, aby spotrebitelia nepouZivali tieto kuchynské pomocky
pri vyprazani, vareni ani pri zohrievani jedla v mikrovinnej rire. Pocas vyprazania, varenia a
zohrievania jedla v mikrovinnej rire dochddza k zvySovaniu teploty na takl uroven, ktoréd
moze viest’ k rozpadu materialu a k naslednej migracii melaminu a formaldehydu do potravin.
Tento proces je viditeI'ny aj volnym okom a pozorujeme ho ako stratu lesku danej kuchynske;j
pomdcky. Pri poSkodenom povrchu melaminovych riadov a pomocok dochadza k zvySenej
migracii neziadicich latok.

Nariadenie Komisie (EU) &. 10/2011 zo 14. januara 2011 o plastovych materidloch a
predmetoch uréenych na styk s potravinami a jeho dodatkov definuje pouzitie melaminu na
vyrobu plastov pri¢om je na zdklade hodnotenia rizika stanoveny Specificky migra¢ny limit
2,5 mg/kg potraviny alebo potravinového simulatora (tabulka 2).

Tabul’ka 2 Specifikicia pouzitia melaminu v plastoch (Nariadenie EU &. 10/2011)

Cislo | Ref.¢&. | Cislo CAS Nézov latky Pouzitie | Pouzitie ako SML Obmedzenia a
FCM ako monomér alebo ina (mg/kg) | Specifikacie
prisada vychodiskova latka
alebo alebo makromolekula
pomocna ziskana
latka pri z mikrobialnej
vyrobe fermentacie
polymérov
239 19975 0000108-78-1 | 2.,4,6-triamino- ano ano 2,5 -
25420 1,3,5-triazin
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Analyza hlaseni RASFF pre oblast’ FCM za obdobie 2010 - 2017

Vykon uradnych kontrol nad materidlmi a predmetmi uréenymi na styk s potravinami je
neoddelitel'nou sucastou kontroly celého potravinového retazca. RASFF portal poskytuje
informécie o hlaseniach nebezpecnych vyrobkoch, ktoré boli notifikované jednotlivymi
Clenskymi Statmi. Informacie z RASFF s uCinnym ndastrojom pre dozorné organy c¢lenskych
Statov pri planovani a organizécii uradnych kontrol nad materidlmi a predmetmi ur€enymi na
styk s potravinami. Pre potreby hodnotenia rizika boli analyzované hlasenia RASFF za
obdobie od 1.1.2010 do 31.12.2017. Z tabul’ky 3 a grafu 1 vyplyva, ze v rokoch 2010 — 2017
bolo celkovo notifikovanych 26 224 hlaseni pricom v kategorii FCM bolo notifikovanych
1591 hlaseni €o predstavuje 6,0 %. FCM predstavuji vyznamny a doteraz podhodnoteny
zdroj kontamindcie potravin.

Tabul’ka 3 Prehl'ad poctu hlaseni v RASFF za obdobie 2010 - 2017

Typ Rok Spolu
2010 | 2011 | 2012 | 2013 | 2014 | 2015 | 2016 | 2017

potraviny | 2867 | 3030 | 2810 | 2640 | 2599 | 2608 | 2581 3394 | 22529

Kkrmiva 188 359 325 272 307 205 209 239 [ 2104

FCM 232 308 287 218 183 150 131 119 | 1591

Spolu 3287 | 3697 | 3422 | 3130 | 3089 | 2963 | 2921 3752 | 1628

Graf 1 Prehlad poctu hldseni v RASFF za obdobie 2010 - 2017
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Analyza hlaseni RASFF pre formaldehyd a melamin za obdobie 2010 — 2017

Z dovodu presnejSicho poznania typu rizika, typu FCM a jeho legislativneho postavenia
ako aj pévodu vyrobku boli notifikdcie vyrobkov hldsené ako nebezpecné v sledovanom
obdobi podrobené dokladnej analyze za kazdy rok zvlast. V rokoch 2010 - 2017 bolo celkovo
hlasenych 1591 nebezpecnych FCM, ktoré nesplnili poziadavky legislativnych predpisov
(europskych, narodnych) v 30 ukazovateloch. V grafe 2 je uvedeny detailny prehlad
hlasenych ukazovatel'ov, v ktorych FCM presiahli legislativne stanoveny limit a ohrozili tak
zdravie l'udi. Z analyzy RASFF hléaseni za obdobie rokov 2010 — 2017 vyplyva, uvoliiovanie
kovov Cr, Ni, Mn, Cr, Fe, Zn, Al z kovovych vyrobkov a obalovych materialov tvorilo
najvacsi podiel hladseni v RASFF. Plastové materidly a predmety boli notifikované ako
nebezpeéné len v 14 chemickych ukazovateloch zdravotnej bezpecnosti: formaldehyd,
primarne aromatické aminy, celkova migracia latok, ESBO, plastifikatory (DEHP, DINCH,
DINP, DBP, DEHA, ATBC), melamin, bisfenol A, semikarbazid a akrylamid o tvori iba
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1,5% z celkového poctu povolenych latok na vyrobu plastov a 5,5% z celkového poctu
chemickych latok povolenych na vyrobu plastov, pre ktoré su definované restrikéné opatrenia
v podobe $pecifickych migracnych limitov.

Graf 2 Prehl'ad poctu hlasenych ukazovatel'ov za obdobie 2010 - 2017
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Z celkového poctu 1591 hlaseni bol formaldehyd za sledované obdobie na druhom mieste
s poctom hlaseni 261 ¢o predstavuje 16,4 %. Migracia melaminu bola dévodom na notifikaciu
53 nebezpecnych FCM c¢o predstavuje 3,3%. Z grafu 3 vyplyva, Ze z plastovych FCM bola
migracia formaldehydu dovodom na stiahnutie 247 vyrobkov (15,5% vyrobkov) a z dovodu
migracie melaminu bolo notifikovanych 64 nebezpecnych plastovych vyrobkov (4,0%
vyrobkov).

Migracia formaldehydu a melaminu bola dovodom na stiahnutie 15,5% vSetkych
plastovych FCM z ¢oho vyplyva, ze tieto latky su najsledovanejSimi ukazovate'mi zdravotne;j
bezpecnosti plastovych FCM. Z celej Skaly plastovych FCM su prave melaminové kuchynskeé
vyrobky najrizikovejsie a najsledovanejsie z hl'adiska kontaminacie potravin formaldehydom
a melaminom.
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Graf 3 Prehlad hlaseni v ukazovatel'och formaldehyd a melamin za roky 2010 - 2017
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Povod vyrobkov, ktoré nevyhoveli poziadavkdm zdravotnej bezpecnosti vo vztahu
k migracii formaldehydu a melaminu bol v95 % zCiny apreto je aj nadalej potrebné
zamerat’ sa pri vykone tradnych kontrol na vyrobky dovazané z tretich krajin.

Tabul’ka 4 poskytuje prehl’ad o notifikaciach vyrobkov z bambusu za obdobie 2010 — 2017.
Z tabulky 4 vyplyva, Ze za sledované obdobie bolo celkovo notifikovanych 9 vyrobkov
z bambusu.

Tabulka 4 Prehl'ad o notifikdcidch vyrobkov z bambusu za obdobie 2010 — 2017

Date of Notifying Product
Classification case Reference country Subject Category Type
hd
2012
17. information for  10/12/2012 20121693 Germany migration of formaldehyde (143 mg/kg - ppm) and of food contact
attention melamine (114 mg/kg - ppm) from bamboo tumer from materials
China, via Hong Kong
2014

128. information for  28/03/2014 2014.0416 Germany plastic bamboo plates from China, via the Netherlands and food contact
follow-up via Switzerland unfit for use as food contact material (the materials
plate shows cracks and becomes porous)

2015
12. information for  07/12/2015 2015.1542 Estonia migration of formaldehyde (53.1 mg/kg - ppm) from bins food contact
follow-up with bamboo cutting boards from China, via Finland materials
2016
117.  border 04/03/2016  2016.AJT Italy migration of formaldehyde (27 mg/kg - ppm) from bamboo food
rejection kitchen kid set from China contact
materials
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125.  information for 01/02/2016  2016.0108  Germany  migration of formaldehyde (318 mg/kg - ppm) from bamboo ~ food

attention fiber salad bowls from China contact
materials
2017
13 border 10M11/2017  2017.CAC Spain migration of formaldehyde (19.6 mg/kg - ppm) from bamboo  food contact  FCM
rejection tableware set for children from China materials
17. information for  25/10/2017 20171764 Italy migration of formaidenyde (58 mg/kg - ppm) from bamboo food contact  FCM
follow-up cups from China, via Germany materials
19. information for  17/10/2017  2017.1674 Slovakia migration of formaldenyde (171.3; 159.3 mg/kg - ppm) from  food contact FCM
follow-up bamboo fibre bowl from China, via Germany materials
79. alert 05/05/2017  2017.0585 Germany migration of formaldenyde (720; 770 mg/kg - ppm) from food contact  FCM
bamboo cups from China materials

Testovanie vyrobkov z bambusu

Podmienky testovania vyrobkov z plastov definuje nariadenie Komisie (EU) &. 10/2011 zo
14. januara 2011 o plastovych materidloch a predmetoch uréenych na styk s potravinami a
jeho dodatkov. Filozofia testovania plastovych FCM je zaloZend na principe, Ze v tak
zlozitych systémoch ako su potraviny by bolo vel'mi obtiazne alebo prakticky nemozné
sledovat’ nepatrné mnozstva latok migrujicich z plastov a zaroven by nebolo mozné zistit’
zdroj kontaminacie v potravinach (rézne stupne vyroby, spracovavania potravin atd’.). Preto
sa zvolil systém testovania zalozeny na pouzivani urcitych potravinovych simuléatorov,
ktorymi sa pdsobi na testovany plast za urcitych konvencnych podmienok, ktoré vyplyvaja
z kombindcie teploty a ¢asu, priCom sa zvolia podmienky, ktoré su vSeobecne povazované za
najprisnejSie. Ak je material alebo predmet uréeny na opakovany styk s potravinami, potom sa
skaska migracie vykonad trikrdt na jednej vzorke pomocou inej davky potravinového
simulatora pri kazdej prilezitosti. Stlad sa kontroluje na zaklade tirovne migracie zistenej
v rdmci tretej skusky.

Vysledky testovania a hodnotenie rizika

Analayza RASFF poukézala na skuto¢nost’, ze vyrobky z bambusu st novym potencialnym
zdrojom kontaminacie potravin formaldehydom a melaminom. Preto bola tato skutocnost’
zohladnend pri priprave MANCP avrokoch 2016 a 2017 sa zafala vykonavat uradna
kontrola vyrobkov z bambusu aj v rdmci tradnych kontrol v SR. Z informécii od pracovnikov
vykonavajicich UK dokonca vyplyva, Ze melaminové vyrobky su na trhu nahradzané
vyrobkami z bambusu a nebol problém vykonat’ pozadované odbery.

V tabul’ke 5 je uvedeny prehl'ad testovanych vyrobkov z bambusu dostupnych na trhu v SR
v rokoch 2016 — 2017, priCom st uvedené :
e podmienky testovania

e typ potravinového simulatora
e Trovei migracie formaldehydu
¢ informacia o znaceni vyrobku

¢ informadcia pre spotrebitel'ov o restrikcidch pre spravne pouzivanie.
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Vyrobky boli testované v ukazovateli formaldehyd podl'a Technical guidelines on testing
the migration of primary aromatic amines from polyamide kitchenware and of formaldehyde
from melamine kitchenware.

Podmienky testovania boli zvolené v sulade s odporucanim EK pre vykon hrani¢nych
kontrol melaminovych kuchynskych vyrobkov: 2 h, 70 + 2 °C a ako potravinovy simulator
bola pouzitd 3% kys. octova. VSetky tieto vyrobky su urcené na opakované pouzivanie a preto
boli migracné skusky vykonané trikrat po sebe pricom legislativny stlad bol overovany po
tretej migracnej skuSke tak ako to definuje nariadenie (ES) ¢. 10/2011. Tieto podmienky
pouzitia boli definované ako najprisnejSie mozné avsak pre potreby tejto Stiidie boli zvolené aj
iné testovacie podmienky vzhl'adom na zistenie Urovne migracie aj pri inych teplotach (40 °C,
100 °C) as pouzitim potravinového simulatora — deionizovana voda pretoze odporucané
testovacie podmienky su pre niektoré typy vyrobkov bud’ vel'mi prisne napr. misky a krajacie
dosky, pri ktorych je doba kontaktu 2h ateplota 70 °C az prili§ agresivne. Taktiez bol
nahradeny potravinovy simuldtor — 3% kys. octovd menej agresivnym potravinovym
simulatorom deionizovana voda.

V ramci vykonu tradnych kontrol bolo celkovo testovanych 28 vyrobkov, ktoré vyrobcovia
resp. dovozcovia do EU deklarovali, Ze si vyrobené z bambusu. Z 28 vzoriek 4 vzorky &o
tvorilo 14,2% vSetkych testovanych vyrobkov nesplnili poziadavky zdravotnej bezpecnosti
v ukazovateli migracia formaldehydu : bambusova doska na kréjanie (5,60; 4,85 mg/dmz),
krajacia doska bambus (5,75; 5,01 mg/dm?), bambusova kuchynskd pomédcka (Smart cook)
(4,02; 4,07 mg/dmz) a miska z bambusové vlakna 171,3; 159,3 mg/kg).

Tabul’ka 5§ Vysledky uradnych kontrol vyrobkov z bambusu

Nazov vyrobku Povod Podmienky Potravinovy Formaldehyd* Znacenie Informacie
testovania simulator symbolom pre spotrebitela
(éas/teplota) (mg.dm?)
bambusova miska Cina 2h,(40+2)°C 3% kys. octova <0,50 ano NepouZivat
v umyvacke riadu.
bambusova doska Cina 2h,(40+2)°C 3% kys. octova 5,60 nie -
na krajanie 4,85
bambusova Cina 2h,(70+2)°C 3% kys. octova <0,50 ano -
krajacia doska
bambusové $pajle CR 2h,(70+2)°C 3% kys. octova <0,50 ano -
ostré
doska na krajanie Cina 2h,(70+2)°C 3% kys. octova <0,50 ano NepouZivat
v umyvacke riadu.
bambusova Cina 2h,(70+2)°C 3% kys. octova <0,27 ano
servirovacia lyZica
doska bambusova Cina 2h,(70+£2)°C 3% kys. octova <0,97 ano
napichovadla na Cina 2h,(70+2)°C 3% kys. octova <0,50 éno -
morské Zivocichy
krajacia doska Cina 2h,(70£2)°C 3% kys. octova <1,30 ano -
Bambus
bambusové palicky Cina 2h,(70+2)°C 3% kys. octova <0,50 éno -
na jedenie
krajacia doska — Cina 2h,(70£2)°C 3% kys. octova 5,75 ano Symbol
BAMBUS 5,01 preskrtnutd
mikrovinnd  rdra
a umyvacka riadu.
obracacka, original Cina 2h,(70+2)°C 3% kys. octova <0,80 nie
Bamboo-bambus
bambusova lopatka Cina 2h,(70+2)°C 3% kys. octova <0,90 nie Symbol
preskrtnuta
mikrovinna  rdra
a umyvacka riadu.
kuchynské potreby Cina 2h,(70+2)°C 3% kys. octova <0,50 ano -
bambusové Vyrobok sa
pocas testu
mechanicky
narusil.
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napichovadla na Nemecko 2h,(70+2)°C 3% kys. octova <0,50 ano -
morské Zivocichy
kuchynské potreby Cina 2h,(70+2)°C 3% kys. octova <1,85 ano -
bambusové 5 ks
varecha Cina 2h,(70+2)°C 3% kys. octova <1,82 nie -
bambusova
bambusové Cina 2 h, (100 £ 2)°C 3% kys. octova <2,29 ano Nenechavajte
pomaécky do v hrnci s jedlom.
kuchyne
bambusova CR 2 h, (100 £2)°C 3% kys. octova 4,02 ano Pred prvym
kuchynska 4,07 pouZitim vyvarte.
pomaécka Nenechavajte stat
(Smart cook) v hrnci.
bambusova doska Cina 2h, (40+2)°C 3% kys. octova <0,79 ano -
na krajanie Cina 2h,(40+2)°C deionizovand <0,84
voda
bambusova Cina 2h,(40+2)°C 3% kys. octova <2,10 ano Pred prvym
obracacka Cina 2h,(40+2)°C deionizovana <2,10 pouzitim vyvarte.
voda Nenechavajte stat
v hrnci.
Spajle Polsko 24h,(20+1)°C deionizovana < 0,020 ano -
vyrobené voda
z bambusového
dreva
bambusova doska Cina 30 min, (40+2)°C | deionizovana <0,78 ano Dosku umyvat
voda Zvysena CML ruéne s pouzitim
13,5 Cistiaceho
prostriedku na
umyvanie riadu.
Disku je potrebné
pravidelne
impregnovat
potravinarskymi
olejmi napr.
slnecnicovy,
repkovy. Ostré
kuchynské
nastroje mozu
vyrobok  mierne
poskodit.
stiprava 4 Cina 30 min, (40+2)°C | deionizovana 1.<0,78 ano Nepondrajte
kuchynskych voda CML 24,8 vyrobok do vody.
potrieb z bambusu 2.<1,96 Neskladujte

CML 14,4 vyrobok vo vode.

3.<2,34 Neponarajte

CML 14,1 vyrobok do

4.<2,42 tekutin.

CML 26,6 Nevystavujte
vyrobok
extrémnym
zmenam teplot.

bambusova doska Cina 1h,(40+2)°C 3 % kys. octova <0,71 - -
davkovac na ryzu Nemecko 2h,(70£2)°C deionizovand <2,01 ano necitatelné
voda
miska Cina 2h,(70+2)°C 3 % kys. octovd 171,3 mg/kg ano Nepouzivat
z bambusového 159,3 mg/kg v umyvacke riadu.
vldkna
krajacia doska CR 2h,(40+2)°C 3 % kys. octova <0,71 ano -
bambus

*  SML pre formaldehyd 2,5 mg/dm? resp. 15 mg/kg potravinového simulatora

U 2 vyrobkov: kuchynské potreby bambusové a suprava 4 kuchynskych potrieb z
bambusu boli zistené iné dévody poruSenia zdravotnej bezpecnosti, ktoré nesuviseli
s migraciou sledovanych kontaminantov ato: mechanické narusenie vyrobku (vyrobok sa
pocas testovania rozpadol) a doslo k zvySenej celkovej migrécie latok v rozmedzi 14,1 — 26,6
mg/dm’® pri¢om limit je legislativne stanoveny na trovni 10 mg/dm’. Aj ked’ je CML
indikatorom inertnosti materidlu a nepovazuje sa za ukazovatel zdravotnej bezpecnosti
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zistené merania poukazuju aj na zaradenie sledovania tohto ukazovatel'a pre bambusové
vyrobky ako potenciadlneho ukazovatel’a bezpecnosti vyrobkov.

Z 28 testovanych vyrobkov bolo na zaklade iidajov na spotrebitel'skom obale 26 vyrobkov
povodom z Ciny a2 vyrobky pévodom z Nemecka z&oho vyplyva, Ze najvyznamnejsi
vyrobcovia tychto vyrobkov pochadzaji z Ciny.

Zaroven bolo sledované na obaloch vyrobkov znacenie symbolom pre pouZitie na styk
s potravinami v sulade s poziadavkami nariadenia EP a Rady ¢. 1935/2004. Tento symbol bol
uvedeny na 23 vyrobkoch aj ked’ povinnost’ jeho uvadzania nie je nutnd ked’ je vyrobok
zjavne urceny na styk s potravinami.

Sledované boli aj inStrukcie pre spotrebitelov pre bezpecné zaobchadzanie s vyrobkami
uvedené na obaloch vyrobkov, ktoré st povinni vyrobcovia resp. dovozcovia uvadzat
a zaroven su spotrebitelia povinni z dévodu vlastnej bezpecnosti tieto inStrukcie dodrziavat’.
Na 10 vyrobkoch boli uvedené obmedzenia pre spravne pouzivanie, ktoré¢ st zhrnuté
v tabulke.

Pre vSetky vyrobky, ktoré nesplnili poziadavky zdravotnej bezpecnosti bolo odporuc¢ené
notifikovat’ ich v systéme RASFF.

Zavery a odporucania

Je zndme, ze chemické latky z materidlov a predmetov ur¢enych na styk s potravinami
mdzu migrovat’ do potravin. Migracia latok, ktoré mézu mat’ vplyv na bezpecnost’ potravin
suvisi s typom materialu alebo predmetu ur€ené¢ho na styk s potravinou. Neustdle pouZzivanie
novych materidlov a predmetov uréenych na styk s potravinami zvySuje pocet Specifickych
rizik, ktorym su vystaveni l'udia prostrednictvom migracie z tychto materidlov alebo
predmetov do potravin.

Z vysledkov uradnych kontrol vyplyva, Ze vyrobky z bambusu st novym typom vyrobkov,
z ktorych migruju formaldehyd (v pripade migracie formaldehude moéze dochadzat’ aj
k migracii melaminu). V rdmci vykonu turadnych kontrol bolo celkovo testovanych 28
vyrobkov, ktoré vyrobcovia resp. dovozcovia do EU deklarovali, Ze st vyrobené z bambusu.
Z 28 vzoriek 4 vzorky co tvorilo 14,2% vSetkych testovanych vyrobkov nesplnili poziadavky
zdravotnej bezpecnosti v ukazovateli migracia formaldehydu. Z tejto skuto¢nosti vyplyva,
7e je potrebné zvysit' dozorné aktivity nad touto komoditou vyrobkov v ramci celej EU. Pre
spotrebitel'ov je dolezité odporucanie dosledne si v§imat informacie na obale o bezpecnom
pouzivani vyrobkov z bambusu tak, aby zabranili ohrozeniu svojho zdravia nespravnym
pouzivanim.

Uradné kontroly nad touto komoditou vyrobkov budi pokradovat vzhladom na
dosiahnuté vysledky, ktoré potvrdili migraciu formaldehydu resp. melaminu z bambusovych
vyrobkov, a ktorych podiel na trhu ma zvysujucu tendenciu.

Zaverefnu spravu vypracoval :

Ing. Milada Sy&ovd - vedlca oddelenia

Ndrodné referenéné centrum a laboratérium pre materidly prichddzajice do kontaktu s potravinami
Regiondlny (rad verejného zdravotnictva

Zdravotnicka 3, 058 97 Poprad

pp.sycova@uvzsr.sk: pp.nrc@uvzsr.sk

Tel. 052/7125376 Fax.052/7764446

www.ruvzpp.sk

Mgr. RNDr. MUDr. Jan Mikas, PhD., v. r.
hlavny hygienik Slovenskej republiky
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